Antipasti / Vorspeisen

Insalata mercato
Bunter Blattsalat

Insalata mista
Gemischter Salat

Insalata Caprese
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

Carpaccio
Feine, rohe Rindfleischstreifen mit Parmesan und Basilikum

Cocktail di Gamberoni
Cocktail mit Crevettenschwéanzen dazu Toast und Butter

Dante's Gamberoni
marinierte Crevettenschwéanze mit Krautern und Knoblauch, Salatbukett

Chnoblibrotli
hausgemacht und ofenfrisch

Minestre / Suppen

Zuppa di Pomodoro
hausgemachte Tomatensuppe mit Rahmhaubchen

Zuppa di cipolle
gratinierte Zwiebelsuppe

Brodo casalinga
Kraftbrithe mit frischem GemUse und Pilzen

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

8.50

9.50

13.50

19.50

19.00

19.50

7.50

9.00

9.00

9.00



Pasta / Teigwarenspezialitdten

Spaghetti alla Napoletana
Spaghetti mit leicht pikanter Tomatensauce

Spaghetti all’arrabbiata
Spaghetti mit einer scharfen Sauce aus Zwiebeln, Peperoncini und Tomaten

Spaghetti carbonara
Spaghetti mit Speckstreifen, Ei, Rahm und Parmesan

Spaghetti alla Bolognese
Spaghetti mit Hackfleischragout

Spaghetti al pesto
Spaghetti an hausgemachter Basilikum—Knoblauchbutter

Tagliatelle ,, Nonna Papera“

Breite weisse Nudeln mit Hackfleischragout, Steinpilzen, Tomaten und Knoblauch

Uberbacken mit Schlagrahm und Parmesan

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Portion

16.00

18.50

19.50

21.00

19.50

22.00

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Vorspeise

12.50

14.00

15.00

16.50

14.80

17.50



Hausspezialitdten

MiStkI'atzel'h (Zubereitung von 20 Minuten) F

angebraten in Krauterbutter und gebacken im Ofenrohr

dazu Risotto aus dem Parmesanlaib von uns am Tisch serviert n zwei Géngen Fr. 32.00
,Chez Nous®

Rindfleisch nach Wahl in hausgemachter Krauterbutter

serviert im ,, Pfannli“und mit Fechaud. zum selber zubereiten

mit Teigwaren, Reis, Risotto, Rosti oder Pommes frites und farbefrohes Gemuseschiffchen

Rindsentrecote CH Fr. 42 .50
Rindsfilet CH Fr. 48.50
Chéateaubriand ,,Pilatusblick” oH

hausgemachte Sauce Béarnaise

reichhaltige, farbenfrohe Gemuseplatte

mit Teigwaren, Reis, Risotto, Kartoffelkroketten oder Pommes frites

in zwel Gdngen serviert und an lhrem Tisch tranchiert ab zwei Personen / pro Person Fr. 55.50
Entrec6te double du Patron CH

Sauce Béarnaise

reichhaltige, farbenfrohe Gemuiseplatte

mit Teigwaren, Reis, Risotto, Kartoffelkroketten oder Pommes frites

in zwei Gdngen serviert und an lhrem Tisch tranchiert ab zwei Personen / pro Person Fr. 48.00




,Dante's heisser Stein®

Rindsftilet

Entrecote

auf dem heissen Speckstein serviert mit toskanischen Krautern
separat ein farbenfrohes Gemuseschiffchen und knusperige Butterrosti

Motel's Fajitas

Mexikanische Maistortillas
mit gebratenen Pouletbrust & Rindfleischwirfeln, Guacomole,
Kidneybohnen mit Speck, Sauerrahm, Kase und einer scharfen Spezialsauce

Es braucht kein Besteck!!!

Tartar
Rindfleischtartar mit Toast und Butter

Wé&hlen Sie bitte von: ,mild”, ,pikant” oder ,, sehr scharf”

CH
CH

kleinere Portion
Portion

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

48.50
42.50

34.00

24.50
30.50



DAS EINE TUN...

Kalbsgeschnetzeltes ,,Ztrcher Art“
mit Butterrosti

Saltimbocca ,,alla Romana®
mit Weissweinrisotto mit Pilzen

Rindsfiletwirfel “Stroganoff”
mit Trockenreis oder NUdeli

Wienerschnitzel aus Kalbfleisch
mit farbenfrohem GemuUsebukett und Pommes frites

Kalbscordon bleu
mit farbenfrohem Gemusebukett und Pommes frites

Kalbsleberli im Butter
mit Rosti

...UND DAS ANDERE NICHT LASSEN

Kalbspaillard 160 Gramm
EntrecOte 180 Gramm
Rindsfilet 180 Gramm
Schweinskotelette 220 Gramm

zu diesen Gerichten servieren wir lhnen unseren hausgemachten Kréauterschaum

Beillagen zur Auswahl-

Trockenreis, Risotto, Rosti, Kartoffelkroketten oder Ndaeli

Farbenfrohes Gem’diseschiffchen

Grifladen

CH

CH

CH

CH

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

39.90

39.90

39.90

39.90

40.50

34.50

29.50

31.50

36.50

22.00

6.00
7.00



Fische und Meeresfriichte

Riesencrevetten , Tosca“
an Knoblauch und toskanischen Krautern und Trockenreis

Felchenfilet Chrienseregg
gebraten mit Nuss— und Mandelbutter dazu gedlinsteter Blattspinat und Salzkartoffeln

Gebratene Pangasiusfilets an Thai—Currysauce
auf farbenfronem Gemisebeet angerichtet und umrandet mit Thai—Currysauce
mit Schiffli separat Trockenreis

Vegetarisches

Risotto ai funghi
Steinpilzrisotto

Risotto ,, Dante Alighieri®
Risotto aus dem Parmesanlaib am Tisch serviert

Reichhaltiger, farbenfroher Gemuseteller mit Spiegelei

Knackigfrischer Salatteller mit gekochtem Ei

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

39.00

35.00

34.00

Portion

19.50

21.00

23.00

19.90

Fr.

Fr.

Vorspeise

15.00

16.50

Justin ‘s Fajitas

Mexikanische Maistortillas

mit gartenfrischem Gemise, Guacomole, Kidneybohnen, Sauerrahm, Kase und einer scharfen Spezialsauce

Es braucht kein Besteck!!!

Fr.

33.00




Bodenstandige Choscht

LAlplermageronen met Zwiebelschweitze“
met Opfelmues

Luzerner Chutgelipastetli
mit Pommes frites

Zwei panierte Schweineschnitzel
mit farbenfrohem GemuUsebukett und Pommes frites

Schweinsbratwurst vom Wisi
an Zwiebelsauce mit Rosti

Chrienser Sennerdsti
mit Specktranchen, Uberbacken mit Kase und obendrauf Spiegelei

Zwei Rahmschnitzeli

mit farbenfrohem Gemusebukett und NUdeli
vom Schweinchen

vom Kélbchen

Fischknusperli aus Pangasiusfilet
Sauce Tartar, bunt ausgarniert mit bunten Salaten

Fitnessteller
Grillierte Schweizer Guggelibrust mit bunten Salaten ausgarniert

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

19.50

23.00

24.00

19.50

21.00

25.00
34.00

29.50

25.00



Pizze

Pizza Margherita

Tomaten, Mozzarella,

Pizza Napoli

Tomaten, Mozzarella,

Pizza ai Funghi

Tomaten, Mozzarella,

Pizza al Prosciutto

Tomaten, Mozzarella,

Pizza Fernando

Tomaten, Mozzarella,

Pizza al aglio

Tomaten, Mozzarella,

Pizza Calabrese

Tomaten, Mozzarella,

Pizza Fiorentina
Tomaten, Mozzarella

GERNE BEREITEN WIR IHNEN IHRE LIEBLINGSPIZZA AUCH ZUM MITNEHMEN

Oregano

Sardellen, Kapern, Oregano

Champignons, Oregano

Schinken, Oregano

Schinken, Champignons, Oregano

frischer Knoblauch, Peperoncini, Oregano

Salami, Knoblauch, Peperoncini, Oliven, Oregano

, Blattspinat, Oregano

Pizza quattro stagioni

Tomaten, Mozzarella

Pizza capriciosa
Tomaten, Mozzarella

Pizza Calzone
Tomaten, Mozzarella

Pizza Bologna
Tomaten, Mozzarella

Pizza Hawaii
Tomaten, Mozzarella

Pizza Padrone
Tomaten, Mozzarella

, Schinken, Champignons, Salami, Artischockenherzen, Oregano

, Schinken, Oliven, Champignons, Sardellen, Ei, Oregano

( zugedeckte Pizza )

, Schinken, Champignons, Ei, Oregano

, Bologneser Fleischragout, Oregano

, Schinken, Ananas, Oregano

, Blattspinat, Kalbsgeschetzeltes mit Rahm und Kr&autern

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Gross

16.50

17.00

18.00

19.00

19.50

17.50

19.50

18.50

20.00

20.50

22.50

20.50

20.50

22.50

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Kleiner

11.50

12.00

13.00

14.00

14.50

12.50

14.50

13.50

15.00

15.50

17.50

15.50

15.50

17.50



Diese Gerichte servieren wir lhnen den ganzen Tag von 11.00 bis 23.00 Uhr

Chnoblibrot hausgemacht und ofenfrisch Fr. 7.50

Insalata mercato
Bunter Blattsalat Fr. 8.50

Insalata mista
Gemischter Salat Fr. 9.50

Cocktail di Gamberetti

Krewettencocktail mit Toast & Butter Fr. 19.00
Salatteller mit gekochtem Ei Fr. 19.90
Bundnerfleischteller Fr. 26.00
Rohschinkenteller Fr. 25.00
Motel's Zobigteller

Schinken, Salami, Fleischchés, Rauchschinken, Emmentaler, Salatbukett  Fr. 22.00
Wurstsalat garniert Fr. 18.50
Wurstsalat einfach Fr. 13.50
Wurst — K&sesalat garniert Fr. 20.00
Wurst — Késesalat einfach Fr. 15.00

Diverse Sandwich:

Salami oder Schinken oder Fleischchas Fr. 8.00
Gemischt Fr. 8.50
Rohschinken oder Chés Fr. 8.50

Bundnerfleisch Fr. 9.00



